Frischer Fisch, duftender Reis, feine Zutaten - das ist Sushi. Fernéstliche Esskultur mit tausenden

SUSH' = FRlSCH GEW'CKE LTE ESSKULTUR SUSHI BAR TAKEAWAY Geschmacksnuancen. Ein Genuss fiir Augen und Gaumen zugleich, bekémmlich und sattigend.
VORSPEISEN - SUPPEN - SALATE Euro TEMAKI - HANDGEROLLTE SEETANG-TUTEN CALIFORNIA INSIDE-OUT-ROLLS  stick  Euro CALIFORNIA ROLLS VEGETARISCH stiack  Euro
Kalt: . - . . .
929 Tekka Temaki Thunfisch, Gurke, Fischrogen 6,80 949 Surimi-Avocado-Mayo-Fischrogen 1519 8 8,80 948 Gurke-Philadelphia-Sesam 8 8,20
985  Kimchi 1519 Chinakohl-Salat (sehr scharf) 6,50 958 Shake Temaki Lachs, Avocado, Fischrogen 6,50 950 Surimi-Avocado-Mayo-Sesam 1519 8 850 954 Avocado-Philadelphia-Sesam 8 850
986 Goma Wakame 1519 Seetangsalat mit Sesam 7,50 951 Thunfisch-Avocado-Fischrogen1519 8 12,50 968 Salada Roll Avocado, Gurke, Paprika, 8 9,70
978 Ginger Wakame 19 7,50 SUSHI SET Euro 952 Lachs-Avocado-Fischrogen 1519 8 10,50 jap. Wassermelone, Frischkase mit Sesam
Seetangsalat mit Ingwer-Geschmack 960 SushiB 15.50 953 Thuna 15 eingelegter Thunfisch 8 8,00
ushi bo , i i i A q ..
987 SeaFood Salad 1519 15,50 . _ - , ) i SAIE S M B e S E U] SsEm NIGIRI - A LA CARTE (je 1 Stiick) Euro
gemischter Algensalat mit Meeresfischen 3 Nigiri Sushi-Lachs, Thunfisch, WeiBfisch, 1 Maki-Roll (6 Stiick) Gurke, Lachs 956 Black Tiger Roll gekochte Garnelen 8 13,50 000 M N 240
. . - aguro )
974 Lachs Exotic 151619 3 Scheiben Lachs, 19,50 961 Sushi Dai 15.19 22,50 Avocado, Frischkdse mit Fischrogen 901 Mag ro Neun. lls';tar 1516 4.20
. - R . u | B y
Lttt 2L [P el febieli L 5 Nigiri Sushi - Lachs, Thunfisch, Garnele, WeiBfisch, Omelette, 955 Kata Beach Roll 1519 mit Lachs, Mango, 8 10,50 ehagckterThuiﬂsch P e g
Tobikko, 1 Portion Lachskaviar 1 California Inside-Out (8 Stuick) Avocado, Surimi, Ma ise, S j ischer M i d Fisch 8 P &
\ ,Mayonnaise, Sesam japanischer Mayonnaise und Fischrogen
. . . . 902 Shake Lachs 3,30
989 Maguro Ta Taki kurzgebratener, 19,50 962 Sushi Ko 1519 29,50 957 Fishcocktail 15.19 5 9,80 903 Shake Negi Tatar 1516 400
N : : - ake Negi Tatar 15, .
halbroher Thunfisch mit Sesam-Sauce 8 Nigiri Sushi - Thunfisch, Lachs, WeiRfisch, Tintenfisch, Garnele, Verschiedene Fischsorten, Kresse, Salat, Fischrogen sehackter Lgchs “pikant* mit Frahlingszwiebeln
976 Maguro Exotic Thunfischmit Chilli Schnittlauch, 19,50 Omelette, Oktopus, Kanibo, 1 California Inside-Out (8 Stdick) 959 Alaska Roll 8 10,50 .
Thunfisch Sashimi, Sushi Reis Thunfisch, Avocado, Fischrogen Lachs, Avocado, Frischkdse mit Sesam (8 Stlick) 904 Ebi Garnele 3,80
969  Sakaj 1519 26.50 905 Ika Tintenfisch 3,20
13> ’
Warm: MAKI-SUSHI 906 Tako Oktopus 3,20
Je 2 Nigiri Sushi mit Lachs, Thunfisch, Garnelen, 1 Kata-Beach-Roll ibo 15,49 . . 320
975 Tempura Ebi Udon 15 Japanischer Eintopf mit 12,50 (Inside-Out) mit Lachs, Mango, Mayonnaise und Fischrogen (8 Stiick) 930 Tekka Maki Thunfisch 6 6,80 907 Kani _0 % Krebsfleischsticks ’
weiRen Nudeln, gebackener Garnele und Friihlingszwiebeln 931 Tekka Maki 1519 Thunfisch "pikant" 6 700 909 Unagi 1519 gegrillter Flugaal 4,50
. 963 Tokio 1519 35,00 . ’ 910 Negi Maguro gehackter Thunfisch 4,50
990 Yakitori 1519 8,50 o ] o ) 932 Tuna Maki 15 eingelegter Thunfisch 6 6,50 .
3 HahnchenspieBe mit Yakitori-Sauce 10Nigiri Sushi - Jakobsmuschel, Lachs, Shiromi, Thunfisch, Oktopus, St eyaerae 911 NegiShake gehackter Lachs 3,80
Tintenfisch, Ebi, Amaebi, Omelette, Kanibo, 1 California Spezial 912 Shiromi Weigfisch saisonbedingt: 3.80
991 Shake'Terrlyakl 1519 10,50 (5 Stiick) Surimi, Avocado, Gurke, Fischroge 933 Shake Maki Lachs 6 6,80 Red Snapper, Tilapia oder Loup de Mer
Gebratener Lachs mit Terriyaki-Sauce 934 Shake Maki 1516 Lachs "pikant" 6 7.00
. L. . ’ 913 Hotategai Jakobsmuschel 4,50
979 Edamame 4,80 964 Vegetarische Kombination 15.16,19.21 17,50 935 Alaska Maki Lachs, Avocado 6 6,80 915 A bi sug Carnel 400
. . . maebi S - |
Japanische griine Sojabohnen 1 California mit Gurke-Paprika-Avocado-Philadelphia-Sesam, 936 Kanibo Maki 1519 Krebsfleischsticks 6 6,50 916 Ik HEwasserarnete 450
999 Miso-Suppe 15 Sojabohnensuppe 4,50 1 “ga:‘;?:'(‘;itsgu:;e und Avocado, 1 Maki-Roll mit Kiirbis 937 Unakyu Maki Aalmit Gurke 6 750 o7 T ”br, T( Lj::“;lge”f_ - 400
. . und Rettic tic obiko 15, - f
mit Schnittlauchtofu und Seetang 938 Umninosachi groRe Mix-Fischrolle 5 9,50 . HBTISCRoBen
. . 925 Hamachi Jung. Gelbschwanz 4,00
SASHIMI 965 Sushi & Salsa 1519 57,50 947 Futo Maki 151619 groRe Rolle mit Gemiise &Surimi 5 8,20
Aef ; - | Exklusive Kombination mit japanischen Késtlichkeiten, 927 Ebi Maki gekochte Garnele 6 6,80
Alle Sash th hter Bonito-S
e Sashimis servieren wir mit hausgemachter Bonito-Sauce Miso-Suppe, Nigiri, Maki-Roll 8 Stiick) und Sashimi, VEG ETAR|SCH E N |G|R| SUSH|
980 Lachs-Sashimi (12 Stiick 27,00 von unserem |tamae zusammengestellt
! (128tucd. ; VEGETARISCHE MAKI (e 6 Stiick) 918 Tamago Omelette 3,00
981 Maguro-Sashimi Thunfisch (12 Stiick) 33,00 966 SapPOro 1519 (fir 2P ; 5450 919  Inari Tofutasche frittiert 3.00
o 2 u y . n | itti v
982 Sashimi Moriawase, Klein (28 stick) 31,00 PP Hr 2 Personen 939  Avocado Maki Avocado 6 550 iri Tofutasche frittier
Sortiment aus Edelfischen 14 Nigiri Sushi - Jakobsmuschel, Lachs, Shiromi, . 921 Shitake 15 jap. eingelegte Pilze 3,20
it at ety Merie it @alf it [ e O ST, 940 Horenso Maki spinat 6 580 922 Kampyo jap.Wintermelone 3.20
983 Sashimi Moriawase, grof3 (36 Stiick) 41,50 Lachs, Avocado, Fischrogen, 1 Maki-Roll (8 Sttick) Lachs, Thunfisch 941 Kappa Maki Gurken 6 4,80 ' ’
Sortiment aus Edelfischen 942 Kanpyo Maki 1519 jap. Wintermelone 6 5,80
967 Yokohama 1519 (fiir 3P 79,00 ' ’ EXTRAS je 1,00
984  Sashimi Kombi (14 tiick) 32,00 e (h“rl ) e:";:.”) R 943  Oshinko Maki 161921 eingelegter Rettich ~ 6 5,50 e k_‘s
Sortiment aus Lachs und Thunfisch igiri Sushi - Jakobsmuschel, Lachs, Shiromi, Thunfisch, Ebi, . ngwer, Wasabi, Mayonnaise, Chilli-Sauce, Unagi-Sauce, Teriyaki-Sauce
oriiment atis tachs tind Thuntise Tintenfisch, Hamachi, 2 California Inside-Out (8 Stiick) Lachs, 944 Tamago Maki Omelette 6 5,80
988 Sashimi Mini (9 Stiick) 22,50 Avocado, Fischrogen, 1 Maki-Roll (6 Stiick) Lachs, Thunfisch 945 Wakame Maki 1519 Seetang 6 5,50
e . . - ) DESSERT
Dreierlei Sashimi von Thunfisch, Lachs und Weil3fisch 946 Shiitake Maki 15 cingelegte Pilze 6 5.80
Die passenden Getrinke finden Sie in unserer Getrinkekarte. 923 Paprika Maki Paprika 6 4,80 992 Matcha Azuki Eis 5,50

13_Schwefeldioxid und Sulfide 15_ Geschmacksverstarker 16_Konservierungsstoff 17_Antioxidationsmittel 19_Farbstoff 21_StBungsmittel
Fur Informationen tber Allergene fragen Sie nach unserer separaten Karte.

Gruner Tee-Eis mit stiRem Bohnenmus

Gerne liefern wir Ihr Sushi per Taxi. Berechnung nach Aufwand. BEl |HRER BESTELLUNG BlTTE STUCKZAHL BEACHTEN

Die Adresse fiir Geniesser: Telefon +49(0)7531/3637-10 www.deli-konstanz.de

e d

California Sesam Tamago Shake Negi Maguro Amaebi Avocadomaki Tako California Fischrogen Maguro Shakemaki
Inside-Out Rolle - 8 Stiick Eierstich - 1 Stiick Lachs - 1 Stlick gehackter Thunfisch - 1 Stlick StRe Garnele - 1 Stlick Avocadorolle- 6 Stlick Oktopus - 1 Sttick Inside-Out Rolle - 8 Sttick Thunfisch - 1 Stiick Lachsrolle - 6 Stlick




